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-~ PREMIS

Participa en el sorteig de
dos dinars o sopars per a dos persones
en dos dels restaurants participants
en les jornades.
. Emplena el qliestionari mitjancant
° el codi QR que et proporcionara
el restaurant.

PREMIOS

Participa en el sorteo de

dos comidas o cenas para dos personas
en dos de los restaurantes participantes
en las jornadas.

Rellena el cuestionario mediante
el codigo QR que te proporcionara .
el restaurante. o

JORNADES DE LA CUINA DE LA GALERA
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OPCIONES
DE MENU

Restaurants que ofereixen un menu
executiu de la galera en dies feiners i
un menu complet tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen un menu
ejecutivo de la galera en dias laborales y
un menu completo toda la semana:

22 € menu executiu / ejecutivo
32 € menu complet / completo

28,50 € menu executiu / ejecutivo
45 € menu complet / completo

Restaurants que ofereixen el menu
complet tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen el menu
completo toda la semana:

40 €
35€
38 €
60 €



MENUS

Minim dos persones o
Es recomana reserva prévia

L]

L]

Demana el codi QR en finalitzar i .
entraras en el sorteig d’'una experiéncia Y
by . [ ]

gastronomica
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RESTAURANT

RAFEL Lo CRISTALERO

MENU EXECUTIU
(dl.adv.) / MENU
EJECUTIVO (lun.a
vie.)

ENTRANT /
ENTRANTE

Crema de galeres
Crema de galeras
PRINCIPAL /
PRINCIPAL

Arrds amb galeres

i carxofes (melds o
sec)

Arroz con galeras'y
alcachofas (meloso o
seco)

POSTRES / POSTRE

Postres casolanes
Postre casero

Café [ Café
Aigua / Agua

Celler no inclos /
Bodega no incluida

MENU COMPLET TOTS ELS DIES / MENU
COMPLETO TODOS LOS DIAS

ENTRANTS / ENTRANTES

Crema de galeres amb xips de carxofa
Crema de galeras con chips de alcachofa

Sépia de costa trossejada a la planxa amb allioli
Sepia de costa troceada a la plancha con alioli

Ensalada de tomata farcida de llagosti, mango i alvocat
amb salsa de iogurt

Ensalada de tomate relleno de langostino, mango y
aguacate con salsa de yogur
AESCOLLIR/AESCOGER

Arros amb galeres i carxofes (melds o sec)
Arroz con galeras y alcachofas (meloso o seco)

Fideuada amb galeres i carxofes
Fideua con galeras y alcachofas

Bacalla al forn (gratinat amb allioli)
Bacalao al horno (gratinado con alioli)

POSTRES / POSTRE
Postres casolanes / Postres caseros

Café / Café
Aigua / Agua
Celler no inclds / Bodega no incluida



RESTAURANT RESTLOUNGE

LA PUERTA AZUL

y /
MENU EJECUTIVO (lun.avie.)
ENTRANTS / ENTRANTES

Flor de carxofa amb galera,
cansalada viada i rovell curat /
Flor de alcachofa con galera,
panceta y yema curada

Ravioli de galera, gamba, llug
i llit de vichyssoise / Ravioli
de galera, gamba, merluza 'y
lecho de vichyssoise

AESCOLLIR/AESCOGER

Arros del senyoret de galera,
amba amb allada i maionesa
e safra / Arroz del senyoret

de galera, gamba al ajillo y

mayonesa de azafran

Fideuada amb galeres i allioli

de llima / Fideua con galeras y

alioli de lima

Arros negre amb petxina

variada i galeres / Arroz negro

con zamburifas y galeras

Arros amb galeres, carxofes i

boletus (melds o sec) / Arroz

con galeras, alcachofas y

boletus (meloso o seco)

POSTRES / POSTRE

Postres a escollir / Postre a
escoger

Café o tallat / Café o cortado

Aigua de Benassal / Agua de
Benassal

Celler no inclos / Bodega no
incluida

28’5 € Ao

Av. de Francisco José
Balada, 199

Tel. 623 376 947
@restloungelapuertaazul

CASTELLG

: /MENU COMPLETO
TODOS LOS DIAS

APERITIU / APERITIVO

Esfera de truita amb nucli de galera acompanyat de
copa de vermut valencia / Esfera de tortilla con ndcleo
de galera acompafiado de copa de vermut valenciano
ENTRANTS / ENTRANTES

Flor de carxofa amb galera, cansalada viada i rovell curat /
Flor de alcachofa con galera, panceta y yema curada

Ravioli de galera, gamba, llug i llit de vi(:.h%ssois.e / Ravioli
de galera, gamba, merluza y lecho de vichyssoise
AESCOLLIR/AESCOGER

Arros del senyoret de galera, gamba amb allada i
maionesa de safra / Arroz del senyoret de galera, gamba
al ajillo y mayonesa de azafran

Fideuada amb galeres i allioli de llima / Fideua con galeras
y alioli de lima

Arrds negre amb petxina variada i galeres / Arroz negro
con zamburifias y galeras

Arr0s amb galeres, carxofes i boletus (melds o sec) /
Arroz con galeras, alcachofas y boletus (meloso o seco)
POSTRES / POSTRE

Postres a escollir / Postres a escoger

Café o cremaeta / Café o cremaeta
Aigua de Benassal / Agua de Benassal
Celler no inclods / Bodega no incluida

MAXIM DOS TIPUS D’ARROS PER TAULA / MAXIMO DOS
ARROCES POR MESA

IVA
OPCIO MENU SENSE GLUTEN / OPCION MENU SIN GLUTEN 45 € incios

JORNADES DE LA CUINA DE LA GALERA

N
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RESTAURANT

BERGANTIN

ENTRANTS / ENTRANTES

Galeres i cloisses ofegades en alls
Galeras y almejas rehogadas en ajos

Carn de galeres saltades amb verduretes i calamar de platja
Carne de galeras salteadas con verduras y calamar de playa

Ou remenat amb galeres i ortigues de mar
Huevo revuelto con galeras y ortigas de mar
AESCOLLIR/AESCOGER

Filet de llobarro amb crema de galeres i xips de moniato
Filete de lubina con crema de galeras y chips de boniato

Arrossejat amb galeres, bolets i pernil (minim 2 persones)
Arrossejat con galeras, setas y jamén (minimo 2 personas)

POSTRES / POSTRE
Postres de la casa a escollir / Postre de la casa a escoger

Aigua / Agua
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluido




RESTAURANT

LAISLA

ENTRANTS / ENTRANTES

Galera amb brots tendres, fruita seca i vinagreta de soja i mel
Galera con brotes tiernos, frutos secos y vinagreta de soja y miel

Crema de galeres
Crema de galeras

Galeres saltades amb sepionet
Galeras salteadas con sepionet

Cor de carxofa amb galeres i llagostins
Corazon de alcachofa con galeras y langostinos
A ESCOLLIR (minim dos persones)

A ESCOGER (minimo dos personas)

Arrds melds amb galeres
Arroz meloso con galeras

Fideuada amb sépia i galeres
Fideud con sepia y galeras

Allipebre de rajada amb galeres
Allipebre de raya con galeras

POSTRES / POSTRE
Postres casolanes a escollir / Postre casero a escoger

Aigua mineral de Benassal / Agua mineral de Benassal
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluido

JORNADES DE LA CUINA DE LA GALERA
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RESTAURANT

NOU PARADA

APERITIUS / APERITIVOS

Croqueta cremosa de galera i allioli de La Vera
Croqueta cremosa de galera y alioli de La Vera

Milfulls d’anec i galera amb maionesa de figues
Milhojas de pato y galera con mayonesa de higos
ENTRANTS / ENTRANTES

Allipebre de galera i bolets versid entrant
Allipebre de galera y setas version entrante

Ou escaldat, cremds de galera i cansalada iberica
Huevo poché, cremoso de galera y panceta ibérica
A ESCOLLIR (minim 2 persones)

A ESCOGER (minimo 2 personas)

Arrods de galera, sépia i alga wakame
Arroz de galera, sepia y alga wakame

Arros de galera, bolets i rap
Arroz de galera, setas y rape

Melds de fideus, galera i verduretes
Meloso de fideos, galera y verduritas
POSTRES / POSTRE

Postres Nou Parada / Postre Nou Parada

Café / Café
Aigua / Agua
Celler no inclos / Bodega no incluida

EL MEN!.'J SE SERVIR/\ A TAULA COMPLETA
EL MENU SE SERVIRA A MESA COMPLETA




C.de CostaiBorras, 22
RESTAURANT Tel. 964 845 317

@nadiu.restaurant
NADIU

SNACKS DE BENVINGUDA / SNACKS DE BIENVENIDA
Bicicleta i ametles fregides / Bicicleta y almendras fritas

APERITIUS / APERITIVOS

Cruixent de panis, txangurro d'ous de galera i aire de llima / Crujiente de maiz,
changurro de huevas de galera y aire de limén

Bunyol de suquet de galeres / Bufiuelo de suquet de galeras

PRINCIPALS / PRINCIPALES

Galeres en escabetx de taronja, timonet i pols de vitet / Galeras en escabeche de
naranja, tomillo y polvo de guindilla

Carxofa, rovell d'ou, téfona i carpaccio de galera / Alcachofa, yema de huevo, trufa 'y
carpaccio de galera

Galeres al bufador amb pil-pil de pinyons, xiitake i mostassa verda / Galeras al soplete,

pilpil de pifiones, shiitake y mostaza verde

Arrds a banda de galeres, espuma d’allioli negat i pols de sofregit / Arroz a banda de
galeras, espuma de alioli negat y polvo de sofrito

Mar i muntanya de galeres i mandonguilles d’anec / Mar y montafia de galeras y
albéndigas de pato
POSTRES / POSTRE

Carabassa al forn, xocolate blanc, pipes garapinyades i pols gelada de brull /
Calabaza al horno, chocolate blanco, pipas garrapifiadas y polvo helado de requesén

Aigua / Agua
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluidos

EL MENU SE SERVIRA A TAULA COMPLETA. AVISEU AMB ANTELACIO EN CAS D’ ALLERGIES O

INTOLERANCIES |ES VALORARA LA POSSIBILITAT D’ADAPTACIO DEL MENU.

EL MENU SE SERVIRA A MESA COMPLETA. AVISAR CON ANTELACI()N EN CASO DE ALERGIAS O 60 € IVA
INTOLERANCIAS, SE VALORARA POSIBILIDAD DE ADAPTACION DEL MENU. INCLOS

JORNADES DE LA CUINA DE LA GALERA
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CALENDARI 2026
D'ACTIVITATS
GASTRONOMIQUES

La cuina de Vinaros, segons la
temporada, té diferents colors i
aromes, és per aixo que al llarg
de l'any organitzem una agenda
gastronOmica perquée seguisques
gaudint de Vinaros i la seua
gastronomia.

CALENDARIO 2026
DE ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS
La cocina de Vinaros, segun

la temporada, tiene diferentes
colores y aromas, es por eso que

a lo largo del afio organizamos una

agenda gastrondmica para que
sigas disfrutando de Vinaros y su
gastronomia.

JORNADES DE LA

CUINA DELAGALERA
Del 19 de gener al 8 de febrer

Jornades de la Cuinadels
Citrics
Del 9 de marg al 29 de marg

Gastrofestival del Llagosti de
Vinaros
6i7dejuny

Jornades de la Cuina del
Llagosti de Vinaros
Del 18 de maig al 21 de juny

Dia Mundial de la Tapa
Del 11 al 28 de setembre

Jornades de Cuinadels
Arrossos

Del 2 de novembre al 29 de
novembre
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